


ANTIPASTI DI MARE
SEAFOOD APPETIZERS

COPERTO € 2,50 

ANTIPASTI DI TERRA
MIXED APPETIZERS

PRIMI DI PESCE
SEAFOOD FIRST COURSE

PRIMI DI TERRA
MIXED FIRST COURSE

SECONDI DI PESCE
SEAFOOD MAIN COURSE

SECONDI DI CARNE
MEAT COURSE

CONTORNI
CONTOUR

DOLCI
DESSERT

SUSHI



* L'imprevedibilità del mare non ci permette di indicare nessuna ricetta specifica. La varietà del 
pesce proposto dipende dall’umore del mare

GAMBERO VIOLA
PURPLE PRAWN
Gambero scottato su salsa passion fruit e gocce di burrata
Seared prawn on passion fruit sauce and drops of burrata cheese
 

€18.00

TENTACOLO DI POLPO
OCTOPUS TENTACLE
Al profumo mediterraneo
With Mediterranean aromas

€18.00

FRUTTI DEL MARE ADRIATICO
ADRIATIC SEAFOOD
Con tagliatella di seppia e margherita di cozze nere
With squid tagliatelle and black mussels 

€16.00

IL GIRO DEL CRUDO*
RAW SEAFOOD TOUR* 

€25.00

TENTACOLI IN SFERA (6PZ)
OCTOPUS MEATBALLS

€9.00

D’ESTATE LE MANI DEL VENTO MUOVONO 

INVISIBILI FILI NELL’ARIA, 

CHE UNISCONO LE ONDE, I CAPELLI, I PENSIERI 

Fabrizio Caramagna 

ANTIPASTI DI MARE
SEAFOOD APPETIZERS

IL MIGNANO



QUELL’ANGOLO DI TERRA PIÙ 
DEGLI ALTRI MI SORRIDE

Orazio

FLAN AL CAVOLO ROSSO
RED CABBAGE FLAN
con balons di gelato al parmigiano
With parmesan ice cream 

€9.00

CRUMBLE DI PARMIGIANA 
DI MELANZANE
EGGPLANT PARMIGIANA CRUMBLE
con mozzarella di bufala
with buffalo mozzarella cheese

€12.00

ANTIPASTI DI TERRA
MIXED APPETIZERS

IL MIGNANO



VESTITI DI CIELO E DI STUPORE.
TI PORTO AL MARE 

SPAGHETTONE 
CON POLPA DI RICCIO
SPAGHETTONE WITH SEA URCHIN SAUCE
con quenelle di gambero rosso e nuvole di burrata
With red prawn quenelle and burrata cheese

  

€22.00

PACCHERI SCAMPI E PESCATRICE
PACCHERI SCAMPI AND MONKFISH
con datterino confit
with datterino confit tomatoes 

€18.00

TAGLIOLINO AL NERO DI SEPPIA
SQUID INK TAGLIOLINO
con gambero di Gallipoli al profumo di pane tostato 
con polvere di Bottarga di Muggine
With Gallipoli prawns flavored with toasted bread and Mullet roe  

€18.00

PRIMI DI PESCE
SEAFOOD FIRST COURSE

IL MIGNANO



PENSAI A QUANTI LUOGHI CI SONO NEL MONDO 
CHE APPARTENGONO COSÌ A QUALCUNO, 
CHE QUALCUNO HA NEL SANGUE E NESSUN ALTRO LI SA 

RISOTTO CREMA DI ORTICHE 
E TALEGGIO DOP
RISOTTO NETTLES CREAM AND CHEESE 

€15.00

ORECCHIETTE CON POMODORINI 
SCHIATTATI E CACIO RICOTTA
ORECCHIETTE WITH POMODORINI SCHIATTATI 
AND CACIO RICOTTA  

€13.00

FIORE RIPIENO DI RICOTTA 
E BASILICO
FLOWER PASTA FILLED WITH RICOTTA AND BASIL
con ciambotto di melanzana e caciocavallo di grotta
With eggplant cream and caciocavallo  

€15.00

FRICELLI INTEGRALI 
CON RAGÙ BIANCO DI MANZO
FRICELLI INTEGRALI WITH BEEF “RAGÙ” SAUCE  

€15.00

con carota croccante
And crispy carrots

PRIMI DI TERRA
MIXED FIRST COURSE

IL MIGNANO



* L'imprevedibilità del mare non ci permette di indicare nessuna ricetta specifica. La varietà del 
pesce proposto dipende dall’umore del mare

CI VORREBBE UN LUOGO LONTANO 
DA OGNI ALTRO LUOGO  

MILLEFOGLIE DI BACCALÀ
CODFISH MILLEFOGLIE 

€18.00

MEDAGLIONI 
DI CALAMARO RIPIENO
FILLED SQUID MEDAGLIONI

€18.00

POLPO CON PUREA DI FAVE
OCTOPUS WITH BEANS PUREE 

€22.00

PESCATO DEL GIORNO*
CATCH OF THE DAY 

€8.00/etto

SECONDI DI PESCE
SEAFOOD MAIN COURSE

IL MIGNANO



TOMAHAWK AI FERRI
GRILLED TOMAHAWK 

€40.00

FILETTI DI MANZO
BEEF FILLET
Con fonduta ai funghi
With mushroom fondue

€18.00

ASSOMIGLI A QUEL SORRISO CHE RENDE 
PERFETTO QUALSIASI LUOGO 

SECONDI DI CARNE
MEAT COURSE

IL MIGNANO



IL MIGNANO

HO DEI GUSTI SEMPLICISSIMI; 
MI ACCONTENTO SEMPRE DEL MEGLIO.

Oscar Wilde

VERDE DELL’ORTO
FRESH VEGATABLES
con finocchietto selvatico, spicchi 
d’arancia e frutta secca
With wild fennel, orange and nuts

€6.00

PATATE AROMATIZZATE 
FLAVORED POTATOES
al profumo di menta e lime
Lime and mint

€6.00

ABBRACCIO DI 
VERDURE GRIGLIATE
EMBRACE OF GRILLED VEGETABLES

€6.00

VERDE DI TERRA ROSSA 
COTTA AL VAPORE
STEAMED LOCAL VEGETABLES

€6.00

CONTORNI
CONTOUR



SUSHI



IL MIGNANO

EDAMAME

EDAMAME PICCANTE

POLLO KARAAGE, 
chips di pollo, con salsa special

CARPACCIO DI PESCE MISTO 
affumicato al legno di mandorlo, 
arance e olive

€4.50

€4.50

€5.50

€17.00

ANTIPASTI



SASHIMI DI SALMONE 4PZ

SASHIMI DI TONNO 4PZ

SASHIMI DI PESCE BIANCO 4PZ

SASHIMI MISTO TRE VARIANTI 6PZ
Salmone, tonno, pesce bianco

CRUDITÉ GERMOGLI 12PZ
2 salmone/2 tonno/2 pesce bianco/
2 gambero viola di Gallipoli/1 capasanta/
1 scampo/2ostriche

CRUDITÉ GERMOGLI 24 PZ  PER DUE 

€8.00

€10.00

€10.00

€12.00

€31.00

€62.00

SASHIMI & CRUDITÉ

IL MIGNANO



TARTARE DI SALMONE 
con salsa citronette

TARTARE DI TONNO 
con salsa citronette

TRIS DI TARTARE 
DI SALMONE, TONNO 
E PESCE BIANCO 
con marinature dello chef

GERMOGLI TARTARE 
di capasanta, gambero viola di Gallipoli, 
scampi, avocado, mango con salsa citronette

TARTARE DI GAMBERO 
VIOLA DI GALLIPOLI, 
capperi di Pantelleria, senape di Digione

€15.00

€16.00

€15.00

€23.00

€22.00

TARTARE

IL MIGNANO



NIGIRI GERMOGLI

AOSHIMA N1
Nigiri di salmone flambé, mayo giapponese 
piccante, erba cipollina

SHIOTA N2
Nigiri di pesce bianco scorza di lime, cappero 
di Pantelleria, tobiko

TANAKA N3
Nigiri di gambero viola di Gallipoli caviale 
ikura, aneto

€5.50

€6.50

€10.00

IKEDA N4
Nigiri di tonno con stracciatella, pistacchio, 
salsa teriyaki 

MURAMAKI N5
Nigiri scottato di gambero al vapore con salsa 
special

MIYAJIMA N6
Nigiri di capasanta, mayo giapponese, tartufo 
nero fresco invernale

NIGIRI SELECTION GERMOGLI 
special 6pz

€6.50

€5.00

€6.00

€21.00

IL MIGNANO



HOKUSAI U1
Uramaki di salmone, avocado, salmone 
affumicato, bottarga di muggine, teriyaki

ASAI U2
Uramaki di tonno pinne gialle, crema di pere, 
mayo giapponese, tartufo nero fresco 
invernale, oro 24, sesamo

HARUNOBU U3
Uramaki di salmone, gambero viola di Gallipoli, 
avocado, tempura di fiori di zucca,
crema di burrata pugliese e stracciatella

TAMA U4
Uramaki affumicato di gambero in tempura, 
avocado, salmone affumicato, mayo piccante,
cipolla croccante

ROLL CURA DELLO CHEF U5

CARBONARA U6
Pollo garage, salsa carbonara-parmigiano 
reggiano

PHILADELPHIA ROLL U7
Salmone, Philadelphia, avocado, salmone 
affumicato, salsa teriyaki, sesamo

MEXICAN ROLL U8
Gamberi in tempura, salmone all’esterno mayo 
piccante, jalapeño

YOKOO U9
Uramaki di tempura di gambero, avocado, 
crispy, teriyaki, sesamo

NATALIE U10
Uramaki veg

OHARA U11
Uramaki di salmone, mayo , sesamo

OZU U13
Uramaki di tonno, sesamo

PORNO ROLL U14
Granchio, gamberi al vapore, salsa dello chef 
scottata

ALASKA U15
Granchio, avocado, salmone affumicato,
Philadelphia

CALIFORNIANO U16
Granchio, avocado, mango, sesamo rainbow,
salsa basilico e mango

MOWGLI U17
Tonno, avocado, crema di burrata pugliese, 
stracciatella, pistacchio, salsa teriyaki

HISHIDA U18
Pesce bianco, avocado, mayo giapponese, 
gamberi viola di Gallipoli

€14.00

€19.50

€17.00

€15.00

€25.00

€16.00

€14.00

€15.00

€12.00

€17.00

€12.00

€13.00

€15.00

€16.00

€12.00

€17.50

€18.50

URAMAKI GERMOGLI

IL MIGNANO



CHRIS ROLL  6PZ
Salmone, gambero, Philadelphia Salsa Ponzu 
mayo piccanti

CORONA DELLA DONNA
Salmone, erba cipollina, salsa teriyaki, mayo 
fritto

LACOST
Hossomaki salmone fritto con Philadelphia, 
mix fruit

€10.00

€9.00

€10.00

FRITTO MAKI

IL MIGNANO



POKE CURA DELLO CHEF €14.00

POKE

IL MIGNANO



BOX 32 PZ €55.00

BOX’S GERMOGLI

IL MIGNANO



TONNO BADEEA 6 PZ  

SAKE TERIYAKI STEAK 1PZ           

CARPACCIO MIX SCOTTATO 
AFFUMICATO

JOY TRIS FLAMBÉ  
  

€16.00

€16.00

€18.00

€16.00

SCOTTATA

IL MIGNANO



IL DESSERT E’ IL POZZO D’ATTRAZIONE VERSO CUI SCIVOLA, 
PORTATA DOPO PORTATA TUTTA LA CENA , FINO ALLA VER-
TIGINE DEL DOLCE 

IL MIGNANO

DOLCI
DESSERT

SBRICIOLONA E 
CROSTATA DELLA CASA
SBRICIOLONA AND HOMEMADE TART

€5.00/PZ

PASTICCIOTTO
Secondo disponibilità
According on availability

€5.00/PZ

MELINA CON GELATO
APPLE SFOGLIATINA 
WITH HOMEMADE ICE CREAM

€7.00/PZ

TORTA GERMOGLI
GERMOGLI CAKE

€6.50/PZ

TIRAMISU €8.00

SPUMONE €5.00/PZ

SORBETTO AL LIMONE
LEMON SORBET

€4.00/PZ



C’È QUALCOSA IN COMUNE TRA IL CALORE UMANO E 
QUELLO DEL CAFFÈ…L’AMAREZZA, SENZA DUBBIO.

Laurent Houndegla, Regards croisés

IL MIGNANO

FRUTTA DI STAGIONE
SEASONAL FRUIT

€5.00

AMARO E GRAPPA €4.00

CAFFÈ
COFEE

€1.00

CAFFÈ “CORRETTO” €1.50

CAFFÈ LECCESE
LECCE COFFEE

€2.50

CAFFÈ IN GHIACCIO
COFFEE ON THE ROCKS

€2.00



ACQUA NATURALE 0.75 CL   
ACQUA FRIZZANTE   

COCA COLA 33 CL
FANTA 33 CL   
CAMPARI SODA 33 CL   

PERONI CAPRI   
FRESCA | BIRRA SALENTO 33 CL 
IGEA | BIRRA SALENTO (GLUTEN FREE)

AGRICOLA | BIRRA SALENTO

€2.00
€2.00

€2.50
€2.50
€2.50

€4.00
€5.00
€5.00
€4.00

BEVANDE

IL MIGNANO




